
*OMG Bun = Weizenhefeteig Brötchen - nicht «oh my god» ☺ obwohl es so schmeckt! 

 

Bereits zum 3. Mal stellen wir mit den  das Produkt in den Vordergrund. Wir bieten bestes 

Swiss Prime Beef an, das ausschliesslich aus Mutterkuhhaltung stammt und zum ersten Mal beziehen 

wir Piemontesisches Fassona Rind. Das helle, sehr magere Fleisch ist kaum marmoriert und erinnert an 

Kalbsfleisch. Auch diese Tiere sind ausschliesslich Weiderinder. 

 

                    Das Fleisch wird im Beefer bei 800° Oberhitze auf den Punkt abgeflämmt.  

                     Dies ermöglicht einen fettfreien und sehr geschmacksintensiven Garprozess. 
 

   LAVA      Das Fleisch wird über offenem Feuer auf dem Lavagrill grilliert. 

  STONE      Die Lavasteine ermöglichen eine gleichmässige Verteilung der Hitze. 
 

  Vorspeise   CHF 22.00 

mit Jack Daniel’s und geraffeltem, gebeiztem Schweizer Ei  Hauptgang  CHF 33.00 

Beefsteak tatar “Egg n'Jack” with Jack Daniel's  

and grated pickled Swiss egg  

 
CHF 11.00 

mit Lattich, Speck, Parmesan, Croûtons und Ceasar Dressing 

Classic Caesar salad with lettuce, bacon, Parmesan,  

Croûtons and Caesar dressing 

 
180g  CHF 42.00

Swiss Prime Second Cut mit baked Potato, Sour cream, Spinat    

Swiss Prime Beef Chain Steak skewer with three sauces  

with baked potato, sour cream and spinach 

 
300g  CHF 52.00

Zwetschgen Chuttney, Rosmarinbutter, Country Cuts, Ofen-Karotten 
Italian Fassona beef entrecôte, plum chutney,  

rosemary butter, country cuts and oven carrots 

 
160g  CHF 48.00 

 

Trüffeljus, «Macaroni and Cheese» und Speckbohnen 

Filet of Swiss Prime beef with truffle juice, macaroni and cheese,  

and beans with bacon 

 
200g CHF 26.00 

mit rassigem Tomaten-Zwiebel Relish, Speck, Salat,    

Cole Slaw und Potato Wedges   

Swiss prime beef burger in the OMG Bun with tomato onion relish,  

bacon, lettuce, Cole Slaw and Potato Wedges 

 

2 Stück Riesenkrevetten  plus CHF 6.00 

Crispy bacon on top plus  CHF 4.00 

Onion rings plus CHF 6.00 

 

 


